4. 00 Brotpramierung der LK 00

11 Biobrote wurden prémiert — davon vier mal Gold

Bei der heurigen Brotprimierung der Landwirtschaftskammer 00
wurden von den eingereichten 73 Broten 51 pramlert davon waren

1 1 Bio-Brote.

Bewertet wurde nach mehr
als 80 festgelegten Krite-
rien von zwei Jurygruppen.
Die fachménnische Beur-
teilung der Brote hinsicht-
lich Form, Kruste, Struktur
der Krume, Geschmack
etc. ist jedenfalls eine gu-
te Rickmeldung fiir den
Produzenten und somit
auch ein Instrument zur
Produktverbesserung. Fiir Gold mus-
ste das Brot 100 von 100 méglichen
Punkten erreichen, aber auch mit Sil-
ber und Bronze prémierte Brote durf-
ten nur geringfligig abweichen.

Johann und Franziska Zimmer, Anna Pevny, Michaela Miihlehner,
Rosa und Josef Mitmannsgruber mit den Auszeichnungen fir ihre
Biobrote bei der 4. OO Brotpramierung.

2 mal Gold

fiir Familie Miihlehner

Mit Gold pramiert wurden das Bau-
ernbrot aus dem Holzofen und das
Dinkel-Vollkornbrot mit Kérndin von

BIO AUSTRIA Oberdsterreich

Familie Mihlehner aus Bad Zell, eben-
so das klassische Bauernbrot von Fa-
milie Pevny (Niederneukirchen) und
von Familie Zimmer aus Vorchdorf.

Anna Pevny erreichte mit einem Rog-
genbauernbrot auch eine Auszeich-
nung in Bronze, ebenso Franziska
Zimmer fir ihr Vollkornbrot.

Weiters gewannen Bronze Familie
Mitmannsgruber aus Weitersfelden
mit einem reinen Roggenbrot in der
Kategorie Bauernbrot aus dem Holz-
ofen sowie Familie Pachinger aus
Reichenthal fiir das eingereichte Voll-
kornbrot.

Wir gratulieren den préamierten
BIO AUSTRIA Betrieben!

Claudia Grasser-Elias
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