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Miihlviertler PartygoaB

Sechzehn Zlegenbauern haben 51ch Zusga@n engeschlossen, um dem

Wéihrend Ziegenmilch auch
im Bezirk Rohrbach immer
beliebter wird, schreitet die
Vermarktung vom Fleisch
noch etwas langsamer voran.
Ein neues Projekt soll nun

die Aufmerksamkeit auf das
ausnahmslos biologische
Fleisch aus der Region lenken.

BEZIRK (vip). Bei den Bioge-
sprichen in Schligl am ver-
gangenen Freitag wurde das
jiingste Projekt der Rohrbacher
Ziegenbauern erstmals présen-
tiert — die ,Miihlviertler Party-
goafl®. Eine Idee des Kriuteralm-
Chefs in Klaffer, Alfred Stummer,
wird nun in die Tat umgesetzt.

Die Ziege galt friiher als die
»Kuh des armen Mannes*

»Wihrend Ziegenmilch und ihre
Veredelungsprodukte wieder
verstarkt nachgefragt werden, ist
der Absatz bei Fleischprodukten
eher schwierig®, erklirt der Zie-
genbauer Andreas Tanzer aus
Kirchberg. Der Grund dafiir lie-
ge wahrscheinlich darin, dass die
Ziege frither die ,,Kuh des armen
Mannes® oder die klassische ,,Ei-
senbahnerkuh® gewesen sei.,,Und
wenn es Fleisch von der Ziege
gab, dann meistens von bereits
geschlechtsreifen Bocken, deren
Fleisch schon einen kriftigen Ei-
gengeschmack entwickelt hatte,
so Andreas Tanzer weiter.

Jedenfalls etablierte sich ein ne-

Der Rundschader

»Do homs jo
an originellen
Namen gfundn
fia de Fleisch-AG
de GoaBbaun. \
hatt* des Projekt
einfach IG-ZIEGE
gnennt!®

Ziegenbauern in Ulrichsberg: Friedrich und Petra Proll haben die Land

gatives Image in Bezug auf Zie-
genfleisch, das zum Teil bis heute
noch anhilt. Um dieser Meinung

_entgegenzuwirken und das Zie-

genfleisch in einer neuen Form
zu vermarkten, gibt es nun die
»Miihlviertler Partygoaf3®. Die soll
auch fir verwohnte Gaumen ein
Erlebnis sein. In Zusammenarbeit
mit Alfred Stummer (Krauteralm
Klaffer), Johann Gaisberger (Di-
rektor der Bioschule Schlagl),
Franz Kieslinger (Fleischverar-

Das Kitzchen im Arm von Petra
Proll ist erst zwei Tage alt. -

beitung) und Harald Binder (Kii-
chenchef in der Bioschule), ist es
den Ziegenbauern gelungen, die
Besucher der Biogespriche vom
»Goaf¥fleisch” zu tiberzeugen.

Es wurden Rollbraten und Stel-

‘zen von der Jungziege serviert,

welche in einer speziellen Kriu-
termischung mariniert und zur
Reifung vakuumverpackt wur-
den. Das verleiht dem Fleisch
eine ganz besondere Zartheit.

Weiters werden auch Wurstspezi-

> chhhge Termine
19. - 20. Mérz: Toun
Passau

20. Apnl Gesundheltsstraﬁe im
,LDZ Lan ,

7 August. Kochshow am Sid-
bahnhofmarkt

14. - 15 August' Krauterfestin
Klaffer
Samstag: Kistenfleisch auf der
Krauteralm Klaffer
~ Sonntag: Tag der offenen Tiiram
Ziegenhof Obermiiller
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neu zubereitet

ZiegenfleiSch ein neues Image zu verleihen

Arbeit bleibt. Bei den Milchzie-
gen ist die Melkzeit gleich wie bei
Rindern - also alle zwolf Stun-
den. ,Aber der Umgang mit dem
Tier ist ein ganz anderer", erklart
die Ziegenbauerin Petra Proll aus
Lichtenberg bei Ulrichsberg, die
vor allem die handliche Grofie
der 170 Sahneziegen auf ihrem
Hof schitzt.

Sl 0 B
¢ Wir wollen mit der
Fleisch-Vermarktung eine
sinnvolle lerwertung. ‘ ¢

FRIEDRICH PROLL, ZIEGENBAUER

Sae Slawese i hl coiaas
Aufzuchtbetriebe als Erleichte-
rung fiir die Milchbauern unter
den Ziegenhaltern wiren gefragt
_Die Fleisch-Vermarktung wird
nie ein Geschift werden, abe
eine sinnvolle Verwertung ware
gefragt", so Friedrich Proll.

> Bestellung

: Fleisch & Rezepte
wirtschaft umgestellt. fotos: Pemsteiner _ Miihlviertler PartygoaB8®

: Adolf und Daniela Eckerstorfer
alitaten, Leberkise, Schinken so-  Kriegwald 47 ‘ ‘
wie viele andere Produkte erzeugt, ~ 4162 Julbach ‘
die bei den Ziegenbauern bestellt ~ Telefonnummer: 07288/27002
werden konnen. Den Bauern ’
selbst machen die Ziegen grofie
Freude, wenngleich noch genug

E-Mail: Boehmerwaldkitzhof@
utanet.at ‘ -




